
WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

 WINA MUSUJĄCE 

CHAMPAGNE EXCELLENCE EXTRA BRUT, GOSSET,
FRANCJA 

KOLOR: białe musujące 
KRAJ: Francja, 
APELACJA: A.O.C. Champagne 
REGION: Szampania 
SZCZEPY: 45% Pinot Noir, 36% Chardonnay, 19% Pinot Meunier 
AROMATY: owoce i minerały 
ALKOHOL: 12% 
STARZENIE: min. 36 m-cy na osadzie 
WYTRAWNOŚĆ: 1 
PASUJĄCE POTRAWY: aperitif, słodko-kwaśne dania kuchni orientalnych,
schab, białe mięsa, cielęcina w owocowych sosach. 

KOLOR: białe musujące 
KRAJ: Włochy  
APELACJA: D.O.C. Treviso  
REGION: Veneto  
SZCZEPY: Glera  
AROMATY: kwiaty wiosenne, świeże jabłka, gruszki  
ALKOHOL: 11% 
STARZENIE: min. 36 m-cy na osadzie 
WYTRAWNOŚĆ: 2
PASUJĄCE POTRAWY: przystawki i przekąski, aperitif, skorupiaki,
dla wegetarian i mięso peklowane

Aromaty akacji, głogu i gruszek dopełniają akcenty brzoskwiń 
i mirabelek. W smaku soczyście wytrawne, intensywnie owocowe, napięte 
i purystyczne. Champagne GOSSET jest najstarszym domem winiarskim 
w Szampanii. Założona w 1584 roku w miejscowości Aÿ przez Pierra 
Gosset �irma zajmowała się na początku handlem winami spokojnymi. 
Champagne GOSSET jako jeden z ostatnich domów szampańskich unika 
stosowania fermentacji mlekowo-jabłkowej odpowiedzialnej za 
zmiękczanie i wygładzanie wina. Dzięki temu styl GOSSET charakteryzuje 
się jako ultra tradycyjny, surowy i wytrawny. Prestiżowy francuski 
magazyn Revue du Vin de France umieścił GOSSET-a na 4 miejscu! 
w rankingu Top 50 Champagne Brand. 

Włoskie, białe, ćwierć słodkie wino musujące z regionu Veneto. 
Lekkie i rześkie, o aromatach świeżych jabłek i nucie kwiatowej w tle. 
W ustach wino złożone, o przyjemnie odświeżającym, mineralnym 
�iniszu. Uzyskiwane metodą Charmata. Drobne, trwałe bąbelki. Idealne 
jako aperitif i do dań rybnych. 

PROSECCO TREVISO DRY, SAN MARTINO,
WŁOCHY 

0,75 l
280 zł

0,75 l
78 zł



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

 WINA MUSUJĄCE  

DO CAVA BRUT NATURE GRAN RESERVA, 
SUMARROCA, HISZPANIA  

KOLOR: białe musujące 
KRAJ: Hiszpania
APELACJA: D.O. Cava 
REGION: Catalonia
SZCZEPY: Macabeo, parellada, xarel lo  
AROMATY: jesienne jabłka, pigwa, biała herbata na tostowym tle
ALKOHOL: 12%
STARZENIE: min 36 m-cy na osadzie 
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: skorupiaki, przystawki i przekąski, 
chude ryby, wędliny  

Kolor jest bladożółty. Wino jest bardzo rześkie, łącząc 
w sobie aromaty świeżych wypieków z lekkimi nutami owocowymi. 
W ustach niebywale żywe, a delikatne bąbelki znakomicie podkreślają 
złożony charakter.  Zakończenie jest długie i eleganckie, przyjemnie 
wytrawne, pokazując, że pijemy świetną i esencjonalną cavę. 

0,75 l
100 zł



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

ROSE LUBELSKIE, WINNICA ZAMOJSKA,
POLSKA  

KOLOR: różowe  
KRAJ: Polska   
APELACJA: woj. lubelskie   
REGION: Wólka Złojecka   
SZCZEPY: Rondo, Leon Millot, Marechal Foch   
AROMATY: rabarbar, truskawka, żurawina 
ALKOHOL: 12% 
WYTRAWNOŚĆ: 2
PASUJĄCE POTRAWY: ryby, białe mięsa, sałatki, delikatne sery   

Jest to ze wszech miar młode i wesołe wino różowe. Kolor dość 
nasycony, malinowy. Dużo tu świeżej kwasowości: rabarbaru, truskawek, 
czerwonej porzeczki żurawiny. Jest w nim odrobina młodej 
chropowatości, ale ten róż naprawdę daje frajdę. 

0,75 l
90 zł

150 ml
19 zł

 WINA RÓŻOWE   



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

WINA BIAŁE - EUROPA 

CHABLIS, DOMAINE FEVRE, 
FRANCJA 

GUSTAVE LORENTZ GEWURZTRAMINER 
RESERVE ALZACJA, FRANCJA 

KOLOR: białe
KRAJ: Francja   
APELACJA: A.O.C. Chablis   
REGION: Burgundia   
SZCZEPY: Chardonnay  
AROMATY: cytrusy, jabłka, białe brzoskwinie, gruszki  
ALKOHOL: 12,5% 
STARZENIE: min. 36 m-cy na osadzie 
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: aperitif, ryby morskie, ostrygi
oraz wszelkie inne owoce morza i skorupiaki,
przekąski warzywne, sałaty, pizza, pasty 

KOLOR: białe
KRAJ: Francja   
APELACJA: A.O.C. Alzacja 
REGION: Alzacja    
SZCZEPY: Gewurztraminer 
AROMATY: liczi, ananas, kandyzowane owoce, przyprawy
ALKOHOL: 14% 
WYTRAWNOŚĆ: 3
PASUJĄCE POTRAWY: kuchnia orientalna, skorupiaki, 
wędzone ryb, ser munsterski i foie gras. 

Powiew korzeni i przypraw. Jest to wino o wyjątkowej jakości 
i zadziwiającym bukiecie dojrzałych, egzotycznych owoców. Delikatne 
i gładkie, może radować samo w sobie, lecz wyjątkowo smakuje z mocno 
przyprawionymi, pikantnymi potrawami kuchni orientalnej, choć 
znakomite jest również ze skorupiakami, wędzonymi rybami, serem 
munsterskim i foie gras. 

Chablis Domaine Fèvre to doskonałe, doceniane białe, francuskie wino. 
Aromaty towarzyszące to brzoskwinie, gruszki, cytrusy. To chardonnay jest 
świeże i owocowe, z dużą porcją mineralności. Na podniebieniu jest 
eleganckie, gładkie, szlachetne, jak na Chablis przystało. 

0,75 l
140 zł

0,75 l
140 zł

150 ml
25 zł

150 ml
25 zł



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

BOUGRIER VOUVRAY CHENIN BLANC VOUVRAY, 
FRANCJA 

SCAIA (GARGANEGA, CHARDONNAY) IGT VENETO,
WŁOCHY 

KOLOR: białe
KRAJ: Francja   
APELACJA: A.O.P. Vouvray 
REGION: Vouvray
SZCZEPY: Chenin Blanc   
AROMATY: brzoskwinia, morela, limonka, miód   
ALKOHOL: 11,5% 
WYTRAWNOŚĆ: 3
PASUJĄCE POTRAWY: białe ryby, owoce morza, makarony 

KOLOR: białe
KRAJ: Włochy   
APELACJA: I.G.T. Veneto
REGION: Veneto   
SZCZEPY: Garganega (55%), Chardonnay (45%)  
AROMATY: owoce tropikalne, brzoskwinia, delikatne nuty kwiatowe  
ALKOHOL: 12,5% 
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: ryby, sezonowe dania warzywne, 
risotto, makarony.

Scaia Bianca Garganega Chardonnay Tenuta Sant Antonio z veneto to 
starannie dobrana mieszanka winogron Garganega i Chardonnay. 
Bracia Castagnedi z winiarni Tenuta Sant Antonio stworzyli innowacyjną 
linię wina Scaia, nowoczesną interpretację wielkiej tradycji Tenuta Sant 
Antonio. Ręcznie zbierane winogrona są delikatnie prasowane 
i dojrzewają w niskiej, kontrolowanej temperaturze w pojemnikach ze stali 
nierdzewnej. Tworzy to przyjemnie świeże i aromatyczne wina. Scaia 
Bianca pachnie białymi kwiatami akacji, jaśminem, owocami cytrusowymi, 
jabłkami i gruszkami. Są też drobne nuty banana. Na podniebieniu jest 
świeże i delikatne dzięki wyraźnej, ale dobrze zrównoważonej 
kwasowości. 

Doskonale pachnące Chenin Blanc z aromatami brzoskwini, moreli 
i limonki, z nutą miodu i mineralności. Początkowo średnio treściwe,
o gładkiej konsystencji, na podniebieniu dojrzałe, zaokrąglone owoce 
pestkowe z jasnym, cytrusowym kręgosłupem.  Na �iniszu przyjemna 
kwiatowa słodycz miodu i mineralna nuta. Cudowne wino, które warto 
spróbować, łącząc z potrawami z białych ryb lub skorupiakami. 

WINA BIAŁE - EUROPA 

0,75 l
100 zł

150 ml
22 zł

0,75 l
110 zł

150 ml
23 zł



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

WINA BIAŁE - EUROPA 
12 E MEZZO PINOT GRIGIO, 
WŁOCHY 

KOLOR: białe
KRAJ: Włochy
APELACJA: I.G.P. Puglia 
REGION: Apulia
SZCZEPY: Pinot Grigio 
AROMATY: brzoskwinie, jabłka, leciutka nuta orzechowa  
ALKOHOL: 12,5% 
WYTRAWNOŚĆ: 2
PASUJĄCE POTRAWY: aperitif, pieczone białe mięso, 
królik, nawet jagnięcina, grille, faszerowane dania mięsne 

Wino Varvaglione Pinot Grigio charakteryzuje się słomkowo-żółtym 
kolorem. Jego bukiet cechuje imponująca owocowość, a podniebienie 
pokazuje wszystkie niezwykłe właściwości. Wielką zaletą wina Pinot 
Grigio Varvaglione jest odpowiednia owocowa nuta i akcenty mineralne. 0,75 l

90 zł
150 ml

19 zł
DOGLIOTTI MOSCATO D'ASTI
WŁOCHY
KOLOR: białe
KRAJ: Włochy       
REGION: Piedmont (Piemont)
APELACJA: Asti D.O.C.G Piemont 
SZCZEPY: Moscato
AROMATY: kwiat pomarańczy, wiciokrzew, migdały, 
imbir, winogrona
ALKOHOL: 5,5%
WYTRAWNOŚĆ: ?
PASUJĄCE POTRAWY: ?

Dogliotti moscato d'asti to Włoskie, słodkie, białe wino z regionu 
Premntu. Wino wyprodukowane przez La Cantina Diogliott. To aro-
matyczne wino może być produkowane tylko w 52 wioskach 
w południowej części Premontu, w obrębie Asti, Alessandrii, Cuneo. 
Produkowane jest z winogron Moscato Bianco i znane jest z zaska-
kującego perfumo podobnego zapachu, spritzowego charakteru, lekkiej 
treściwości pół musującego, niższej zawartości alkoholu (zwykle około 
5 - 8%). Kolorystyka wina zmierza w kierunku słomkowożółtego 
z okazjonalnymi odcieniami złota. Naturalne aromaty Moscato są po 
prostu oszałające - kwiat pomarańczy, wiciokrzew, migdały, imbir
i owoce zdominowane przez zielone winogrona. Nuty cytrusowe
i dojrzałe brzoskwinie. Na podniebieniu możesz spodziewać się 
imponującej gamy świeżych, wyrazistych owoców o poziomach cukru 
od półsłodkich do słodkich otulonych średnią kwasowością. Od gruszki 
i jabłka, do pomarańczy i limonki ze spójnym wyglądem w kategorii 
dojrzałych, soczystych brzoskwiń i moreli, smaki Moscato są niezwykle 
owocowe. Delikatna kaskada bąbelków, lekka konsystencja i słodka 
niespodzianka, której kulminacją jest zabieganie i zdobywanie wielu 
niczego niepoderzewących podniebień w szerokim świecie wina.

0,5 l
70 zł

150 ml
16 zł



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

WINA BIAŁE - EUROPA 

URBAN RIESLING QBA MOSEL, ST URBANS-HOF,
NIEMCY 

KOLOR: białe
KRAJ: Niemcy
REGION: Mosel-Saar-Ruwer
SZCZEPY: Riesling     
AROMATY: słodkie jabłka, gruszki, mirabelki
ALKOHOL: 10,5% 
WYTRAWNOŚĆ: 2
PASUJĄCE POTRAWY: wieprzowina, skorupiaki, białe mięso, 
mięso peklowane i dania pikantne 

RIESLING CHARM RHEINGAU, GEORG BREUER,
NIEMCY 

KOLOR: białe
KRAJ: Niemcy     
REGION: Rheingau  
SZCZEPY: Riesling
AROMATY: owocowe przeplatające się nutami kwiatowymi   
ALKOHOL: 11% 
WYTRAWNOŚĆ: 2
PASUJĄCE POTRAWY: wieprzowina, skorupiaki, białe mięso, 
mięso peklowane i dania pikantne 

Jasnonogi urok Riesling od Georga Breuera wpada do szklanki 
z błyszczącym jasnożółtym. W szklance to białe wino Georga Breuera 
prezentuje aromaty różowego grejpfruta, melona galliowego, grejpfruta, 
owoców gwiaździstych i kumkwatów, uzupełnione innymi owocowymi 
niuansami. Georg Breuer Charm Riesling prezentuje nam niesamowicie 
owocowy smak na języku, co nie tylko wynika z jego resztkowego 
słodkiego pro�ilu smakowego. Na podniebieniu konsystencja tego jasnego 
białego wina jest cudownie chrupiąca. Dzięki żywemu kwasowi 
owocowemu urok Riesling na podniebieniu jest wyjątkowo świeży i żywy. 
Finał tego dobrze dojrzałego białego wina z regionu winiarskiego 
Rheingau w końcu przekonuje pięknym pogłosem. Wykończeniu 
towarzyszą również mineralne fasety gleb zdominowanych
przez glinę i łupek 

Wino o złożonym, dymnym i kwiatowym nosie, soczyste, o owocowym 
eleganckim smaku. Na podniebieniu z mineralnością, która kończy się 
wytrawnie i rześko z impulsem do następnego łyku. W smaku zarówno 
dużo owocowej słodyczy jak i naturalnej kwasowości. Niski poziom 
alkoholu czyni to wino lekkim i bardzo przyjemnym szczególnie w czasie 
bardzo ciepłych dni. 

0,75 l
95 zł

150 ml
20 zł

0,75 l
120 zł

150 ml
25 zł



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

WINA BIAŁE - EUROPA 

HONEYMOON’ DO PENEDÉS, PARES BALTA,
HISZPANIA 
KOLOR: białe
KRAJ: Hiszpania
APELACJA: D.O. Penedes 
REGION: Katalonia
SZCZEPY: Parellada
AROMATY: kwiat pomarańczy, gruszka, morela 
ALKOHOL: 11,5% 
WYTRAWNOŚĆ: 3
PASUJĄCE POTRAWY: idealne do potraw z białego mięsa 
i samodzielnego spożycia 

Wyjątkowe wino upamiętniające miesiąc miodowy Joana Cusiné 
z żoną Marią Angels Carol, właścicieli winnicy. Od tego czasu to młode 
wino organiczne pełne owocowości uwodzi swoją intensywnością, 
aromatem i świeżością. Jest to wino produkowane z jednej z tradycyjnych 
odmian Penedes, Parellady, które rośnie na Finca Les Torres 
w mikroklimacie, który pozwala utrzymać intensywny aromat winogron 
do końca procesu dojrzewania. Honeymoon jest uprawiany w sposób 
ekologiczny i biodynamiczny. Wino o kolorze słomkowożółtym z jasnymi 
re�leksami. Dobra intensywność aromatów, z delikatnymi nutami 
kwiatów pomarańczy w połączeniu z bardzo dojrzałymi białymi owocami 
gruszki i moreli. W ustach jest naturalnie słodkie, ale również świeże 
z długim �iniszem, który pozostawia atrakcyjny i zmysłowy posmak. 

0,75 l
90 zł

150 ml
19 zł

LANGHE CHARDONNAY ALBINO ROCCA, 
PIEMONT, WŁOCHY 

KOLOR: białe
KRAJ: Włochy    
APELACJA: D.O.C. Langhe 
REGION: Piemont  
SZCZEPY: Chardonnay 
AROMATY: brzoskwinie, migdały, wanilia, cytrusy  
ALKOHOL: 13,5% 
WYTRAWNOŚĆ: 2
PASUJĄCE POTRAWY: makaron, skorupiaki, dojrzałe sery, 
chude ryby, mięso peklowane 

Wino charakteryzuje żółtawo-zielonkawa barwa z bukietem tostów 
i wanilii oraz aromatami owoców cytrusowych. W ustach pełne 
z wyraźnymi smakami dojrzałych owoców, zrównoważonych żywą, 
elegancką kwasowością. Bardzo długie i złożone o indywidualnym 
charakterze, mogące stawać w szranki z najlepszymi białymi Burgundami. 

0,75 l
135 zł

150 ml
22 zł



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

WINA BIAŁE - EUROPA 

0,75 l
90 zł

150 ml
20 zł

SOLARIS LUBELSKIE, WINNICA ZAMOJSKA ,
POLSKA

KOLOR: białe
KRAJ: Polska   
APELACJA: woj. lubelskie
REGION: Wólka Złojecka
SZCZEPY: Solaris
AROMATY: papierówka, gruszka, biała porzeczka
ALKOHOL: 12% 
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: Aperitif, drób, sałatki, sery dojrzewające

Zdecydowanie mineralne, słonawe, kwiatowe, ziołowe, z ładnie 
stonowanym owocem - wprawdzie gdzieś w dalekim tle plączą się 
nieśmiertelne dla tej odmiany nuty ananasa z puszki, 
ale dominuje tu raczej jabłko, dojrzały agrest i brzoskwinia 
z pestką - dość cieliste, długie, z apetyczną  jabłkowo-ziołową końcówką. 

TENUTA TRE GEMME ABRUZZO PECORINO BIOLOGICO,
WŁOCHY 

KOLOR: białe
KRAJ: Włochy       
REGION: Abruzzo, IT (Abruzja)
APELACJA: Abruzzo DOC (Abruzzo)
SZCZEPY: Pecorino 
AROMATY: czekolada, wiśnia, wanilia, pieprz
ALKOHOL: 13,5%
WYTRAWNOŚĆ: Wytrawne 
PASUJĄCE POTRAWY: owoce morza, lekkie sałatka, białe mięso

Tenuta Tre Gemme Abruzzo Pecorino Biologico to wyjątkowe wino 
białe pochodzące z regionu Abruzzo we Włoszech. Wino to jest 
produkowane w całości z ekologicznych winogron odmiany Pecorino, 
co podkreśla jego naturalny charakter i dbałość o środowisko. Jest to 
trunek, który łączy w sobie tradycję włoskiego winiarstwa 
z nowoczesnym podejściem do uprawy winorośli. Tenuta Tre Gemme 
Abruzzo Pecorino Biologico najlepiej serwować schłodzone do 
temperatury 10-12°C. Doskonale komponuje się z daniami z owoców 
morza, lekkimi sałatkami, białym mięsem, a także jako aperitif. Wino 
posiada certy�ikat ekologiczny, co oznacza, że winogrona użyte do jego 
produkcji były uprawiane bez użycia syntetycznych pestycydów 
i nawozów sztucznych. Proces wini�ikacji odbywa się zgodnie 
z zasadami ekologicznej produkcji, co gwarantuje najwyższą jakość 
i naturalność produktu. Tenuta Tre Gemme Abruzzo Pecorino Biologico 
to idealny wybór dla miłośników wyra�inowanych białych win, którzy 
cenią sobie zarówno wysoką jakość, jak i ekologiczne pochodzenie 
produktów.

0,5 l
84 zł

150 ml
18 zł



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

WINA BIAŁE - NOWY ŚWIAT 

KIM CRAWFORD SAUVIGNON BLANC MARLBOROUGH,
NOWA ZELANDIA 

KOLOR: białe
KRAJ: Nowa Zelandia    
APELACJA: Marlborough
REGION: South Island
SZCZEPY: Sauvignon Blanc   
AROMATY: agrest, �igi  
ALKOHOL: 12% 
WYTRAWNOŚĆ: 2
PASUJĄCE POTRAWY: aperitif, przekąski warzywne, sałaty,
wykwintne dania z ryb i owoców morza, smażone białe mięsa,
sery kozie i owcze 

Kim Crawford Sauvignon Blanc to dziś marka sama w sobie. Jedno 
z najbardziej rozpoznawalnych i uznanych win z Nowej Zelandii. Słomkowy 
kolor, silny aromat agrestu i �ig. W tle dochodzi intensywny zapach świeżo 
koszonej trawy. S�wietnie zbalansowane i odświeżające z nutami ostrych 
przypraw w �iniszu. Wyraźne nuty liści pomidorów i czarnej porzeczki, 
agrestu i kiwi, brzoskwini i grapefruita, odświeżające i wyraziste.    w głębi, 
harmonijny i elegancki. Dojrzałe białe owoce mineralne 
i empyreumatyczne nuty, jodowane akcenty. Smaczne mocne i okrągłe, o 
wspaniałej doskonale zintegrowanej kwasowości. 

CHARDONNAY RESERVA CASABLANCA VALLEY, 
VENTISQUERO, CHILE 

KOLOR: białe
KRAJ: Chile
APELACJA: Casablanca Valley
REGION: Casablanca Valley 
SZCZEPY: Chardonnay
AROMATY: papaja, mango, miód, wanilia 
ALKOHOL: 13%
STARZENIE: 10 miesięcy w stalowych kadziach, kolejne 
10 miesięcy we francuskich beczkach dębowych
WYTRAWNOŚĆ: 2
PASUJĄCE POTRAWY: sałaty, pasty, dania z ryb, owoców morza
i białych mięs, sosy maślane i śmietanowe 

Porządne Chardonnay, którego bogata struktura urzeka dzięki 
podbijającej całość kwasowości. Przez pierwsze 10 miesięcy dojrzewa 
w stalowych kadziach, kolejne 10 we francuskich beczkach dębowych. 
Jasna, zielonożółta barwa, a w kieliszku aromat owoców tropikalnych, 
przyozdobionych cytrusami i wanilią. Bardzo ciekawe wino z Chile. 

0,75 l
140 zł

150 ml
25 zł

0,75 l
90 zł

150 ml
19 zł



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

WINA BIAŁE - NOWY ŚWIAT 

0,75 l
130 zł

150 ml
21 zł

OAKED CHARDONNAY PAARL, GLEN CARLOU,
RPA 

KOLOR: białe
KRAJ: RPA   
REGION: Paarl  
SZCZEPY: Chardonnay   
AROMATY: śmietanowo - masłowe, gruszki, mandarynki   
ALKOHOL: 13,5% 
WYTRAWNOŚĆ: 1/2
PASUJĄCE POTRAWY: wieprzowina, ryby tłuste (łosoś, tuńczyk), 
białe mięso, dla wegetarian 

Aromat zielonych jabłek, agrestu i dojrzałych gruszek. Jest to wino 
o średniej zabudowie z owocami i dobrze zintegrowanymi z dębem. 
Subtelną wanilię i masło wraz z twarogiem cytrynowym i pigwą można 
znaleźć na podniebieniu. Ma dobrze zrównoważoną kwasowość i dobrą 
długość. 



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

WINA CZERWONE - EUROPA

ODE D'AYDIE MADIRAN, FRANCJA 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Francja
APELACJA: A.O.C. Madiran 
REGION: Madiran
SZCZEPY: Tannat 
AROMATY: aronia, czarny bez, wanilia, tytoń, skóra, cynamon  
ALKOHOL: 14% 
STARZENIE: 12 miesięcy w beczce i 20 miesięcy w butelce 
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: aperitif, przekąski warzywne, sałaty,
wykwintne dania z ryb i owoców morza, smażone białe mięsa,
sery kozie i owcze 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Francja
APELACJA: A.O.C. Cotes du Rhone 
REGION: Dolina Rodanu  
SZCZEPY: Syrah, Grenache, Mourvedre, Cinsault, Carignan 
AROMATY: korzenno-jagodowe 
ALKOHOL: 13,5% 
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: wędliny, pasty w sosach mięsnych, hamburgery,
jagnięcina, czerwone mięsa duszone i smażone, półtwarde sery żółte 

Tannat to szczep, który daje przyjemność porównywalną do papieru 
ściernego. Wino imponuje surowością, masą i czystością tanin. 
Wdzięczne i przenikliwe. Wyjątkowe, potężne i złożone, o niezwykłym 
potencjale starzenia – wino można przechowywać przez 7 – 10 lat. 

0,75 l
140 zł

GENTILHOMME A.O.C. COTES DU RHONE,
OGIER, FRANCJA 

Południowy Rodan leży w dużej, rozległej dolinie ukształtowanej 
przez bieg rzeki Rodan. Klimat śródziemnomorski sprawia, że 
Południowa Dolina Rodanu jest jednym z najcieplejszych regionów 
uprawy winorośli we Francji. Z�ywy rubinowy kolor, wyraźne aromaty 
cynamonu, pieprzu, kon�itur z owoców leśnych, w smaku pełne, 
aksamitne, z dobrą budową i owocowym zakończeniem. 

0,75 l
105 zł

150 ml
22 zł

150 ml
25 zł



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

WINA CZERWONE - EUROPA

0,75 l
100 zł

150 ml
20 zł

0,75 l
150 zł

BOURGOGNE PINOT NOIR BOURGOGNE,
FRANCJA 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Francja
APELACJA: A.O.C. Bourgogne   
REGION: Bourgogne
SZCZEPY: Pinot Noir  
AROMATY: wiśnie, maliny, truskawki i nuty korzennych aromatów
ALKOHOL: 12,5% 
WYTRAWNOŚĆ: 1

Wino oparte na pinot noir o ceglasto-czerwonym kolorze o złożonym 
bukiecie, w którym dominują wiśnie, maliny, truskawki i nuty korzennych 
aromatów. W smaku treściwe, o długim posmaku, pasujące do szerokiej 
gamy potraw z czerwonych mięs oraz serów. W swoim przedziale cenowym 
wino wyjątkowej klasy. 

TENUTA LENA DI MEZZO DOC 
VALOPLICELLA CLASSICO, WŁOCHY 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Włochy 
APELACJA: D.O.C. Lena di Mezzo    
REGION: Valpolicella 
SZCZEPY: 80% Corvina veronese, Corvinone, 20% Rondinella 
AROMATY: wiśnie, śliwki, lukrecja 
ALKOHOL: 12,5% 
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: Doskonałe do czerwonych i białych mięs 
oraz potraw z pieczonego drobiu. Wyśmienite do pieczeni, gulaszu 
czy duszonych mięs oraz do twardych serów. 

Valpolicella Classico Monte del Fra to wino delikatnie wytrawne, 
owocowe oraz miękkie w smaku, o bogatej ciepłej barwie rubinowej 
czerwieni. Bukiet migdałowy, przywołujący też owoce leśne. Gdy jest 
młode można je zestawiać z różnymi potrawami. Niezwykle eleganckie, 
zachwyca �inezją delikatności owocowych aromatów. 



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

WINA CZERWONE - EUROPA

EPICURO PRIMITIVO DI MANDURIA, WŁOCHY 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Włochy
APELACJA: Primitivo di Manduria D.O.P.   
REGION: Puglia 
SZCZEPY: Primitivo
AROMATY: wiśnia, truskawka, malina, wanilia  
ALKOHOL: 14% 
WYTRAWNOŚĆ: 2
PASUJĄCE POTRAWY: aperitif, wołowina, makaron, baranina, drób 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Włochy
APELACJA: Salento Rosso IGT
REGION: Apulia   
SZCZEPY: 100% Susumaniello  
AROMATY: owoce leśne, wiśnia, śliwka i porzeczka, 
z niuansem kon�itur z dodatkiem płatków �iołków
STARZENIE: 6 miesięcy w beczce dębowej francuskiej
ALKOHOL: 14,5% 
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: do dań z czerwonego mięsa, 
makaronów, twardych serów.  

Primitivo to ogromne, dojrzałe włoskie winogrono, które jest dumą 
regionu Apulia na południu Włoch. Primitivo to zachwycająco zuchwałe 
wino, które jest bardzo ciemne, bardzo soczyste i bardzo bogate w alkohol. 
Uważa się, że winorośl pochodzi z Chorwacji, gdzie jest znana jako Crljenak 
(shill-ee-ah-nock). Następnie został sprowadzony do Włoch, 
a w XIX wieku do Stanów Zjednoczonych, gdzie kwitł pod kalifornijskim 
słońcem. Primitivo są bardzo dobrze znane z tego, że są 
pełnowartościowymi bombami owocowymi. Podobnie jak kalifornijskie 
Zinfandele mają bardzo wysoką zawartość alkoholu ze względu na szybkie 
dojrzewanie winogron, charakteryzuje się pięknym głębokim kolorem, 
w aromatach dominują czerwone owoce takie jak wiśnie, truskawki, 
połączone z aromatami malin. Jedwabiste taniny łączą się z subtelnymi 
aromatami wanilii uwydatniając szlachetną owocowość wina. 
Wino smaczne, pełne i owocowe można pić bez posiłku. 

PIETRA SUSMANIELLO SALENTO, 
MENHIR SALENTO, WŁOCHY 

Bardzo ekspresyjne wino z rzadkiego szczepu Susumaniello. 
Wino niezwykle skoncentrowane, w którym dominują aromaty świeżych 
owoców leśnych jagód, ciemnych wiśni, przypraw i kwiatów. 
Całości dopełniają delikatne taniny i długi, ale subtelny �inisz 
z delikatnym niuansem wanilii, czekolady. 

0,75 l
170 zł

0,75 l
115 zł

150 ml
24 zł



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

WINA CZERWONE - EUROPA

0,75 l
190 zł

ISOLE E OLENA CHIANTI CLASSICO, 
WŁOCHY 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Włochy
APELACJA: D.O.C.G. Chianti Classico    
REGION: Toskania
SZCZEPY: Sangiovese, Canaiolo, Syrah
AROMATY: świeże wiśnie, czerwone porzeczki i jeżyny
STARZENIE: 12 miesięcy w dębie francuskim 
ALKOHOL: 14,5% 
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: wędliny, pasty w sosach mięsnych i grzybowych, 
pieczone białe mięsa, pieczone i duszone czerwone mięsa 

Znakomity kupaż sangiovese, canaiolo oraz syraha. To czerwone, 
wytrawne wino stanowi kwintesencję toskańskich win. W barwie głęboka 
szkarłatna czerwień. Wino ujawnia w nosie aromaty wiśni i jeżyn. 
Na podniebieniu jest jędrne i żywe, z charakterystycznym, mineralnym 
spoiwem łączącym taniny wraz z pełną, owocową odsłoną. Łączą się tutaj 
wiśnie, tytoń, mięta oraz przyprawy, tworząc mieszankę idealną dla wina 
z apelacji Chianti Classico. Głęboka, szkarłatna barwa, w zapachu aromaty 
świeżych wiśni, czerwonych porzeczek i jeżyn, na podniebieniu gibkie, 
mineralne, orzeźwiające, z zaznaczonymi taninami. 12 miesięcy 
dojrzewania w beczce. 

MANTELLASSI MENTORE VINO ROSSO
DOSG MORELLINO DI SCANSANO 2020,
WŁOCHY

KOLOR: czerwone
KRAJ: Włochy       
REGION: Sardynia
APELACJA: ?
SZCZEPY: 85% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon, 5% Ciliegiolo 
AROMATY: owocowy
ALKOHOL: 13%
WYTRAWNOŚĆ: ? 
PASUJĄCE POTRAWY: lekkie sosy, białe i czerwone mięsa

Dobrze komponuje się z przystawkami, pierwszymi daniami 
z lekkimi sosami i drugimi daniami na bazie białych i czerwonych mięs.
Intensywny i owocowy aromat oraz okrągły i harmonijny smak. 0,5 l

98 zł
150 ml

21 zł



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

WINA CZERWONE - EUROPA

SAN RUSTICO VALPOLICELLA CLASSICO VENETO, 
WŁOCHY 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Włochy
APELACJA: D.O.C. Cantine San Rustico 
REGION: Veneto
SZCZEPY: Corvina, Rondinella i Molinara 
AROMATY: czekolada, wiśnia, czarna porzeczka  
ALKOHOL: 12% 
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: czerwone mięsa grillowane oraz pieczone  

Kompozycja szczepów corvina, rondinella i Molinara. Jest to trunek
o wielkiej złożoności charakteru, w bukiecie ob�ite czerwone owoce, 
rodzynki, wiśnie z nutą czekolady. Doskonałe zwłaszcza do dań 
z czerwonego mięsa grillowanego lub pieczonego. 

0,75 l
105 zł

150 ml
22 zł

150 ml
25 zł

GASO VALPOLICELLA RIPASSO VENETO, 
WŁOCHY 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Włochy
APELACJA: D.O.C. Cantine San Rustico 
REGION: Veneto
SZCZEPY: Corvina, Rondinella i Molinara 
AROMATY: wiśnie, maliny, truskawki, czekolada, tytoniowe 
ALKOHOL: 13,5 %
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: czerwone mięsa, sery dojrzewające, makarony, pizza 

Gaso Valpolicella Ripasso Classico Superiore to czerwone wino 
wytrawne. Produkowane z winogron ze szczepu Corvina, Rondinella, 
Molinara i Corvinone. Jest to czerwone wino pochodzące z Włoch 
z regionu Veneto. To wino o intensywnej czerwonej barwie. W aromacie 
dominują owoce leśne, czerwone takie jak wiśnie, maliny, poziomki 
i truskawki. Dodana lekka nuta tytoniowa oraz czekoladowa wzbogaca 
zapach. Wyraziste wino o nietuzinkowym smaku. 

0,75 l
140 zł
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0,75 l
105 zł

150 ml
22 zł

WINA CZERWONE - EUROPA

CHIANTI RISERVA, CASTELLANI, WŁOCHY 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Włochy
APELACJA: D.O.C.G. Chianti
REGION: Toskania
SZCZEPY: Sangiovese
AROMATY: jeżyny, czerwone porzeczki, kakao
STARZENIE: 9 miesięcy w dębie francuskim
ALKOHOL: 12% 
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: wędliny, pasty w sosach mięsnych i grzybowych, 
pieczone białe mięsa, pieczone czerwone mięsa, młode sery żółte 

To Chianti Riserva jest winem toskańskim, wyprodukowanym 
z tradycyjnej odmiany Sangiovese, leżakujące 9 miesięcy w beczce 
dębowej. W ustach zaskakująca głębia z gorzką czekoladą i ciemnymi 
wiśniami. Aromat bogaty i wyra�inowany. Końcówka soczysta i długa. 
Villa Lucia jest przykładem klasycznego wina z Włoch. 

INU CANNOAU DI SARDEGNA D.O.C. RISERVA,
WŁOCHY 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Włochy       
REGION: Sardynia
APELACJA: ?
SZCZEPY: 100% Cannonau
AROMATY: czerwone owoe, śliwki i borówki
ALKOHOL: 14%
WYTRAWNOŚĆ: ? 
PASUJĄCE POTRAWY: mięsa i dziczyzna

Intensywny rubinowy kolor. Typowe nuty dojrzałych czerwonych 
owoców, śliwki i borówki oraz typowy mirt z Sardynii. Bogate, ciepłe, 
miękkie i pełne. Pozostawia również przyjemny lekko gorzki 
i garbnikowy posmak. Smak charakterystyczny, wytrawny, pikantny, 
pełny, bardzo ciepły, miękki, gorzki posmak, lekko taniczny. 0,5 l

112 zł
150 ml

22 zł
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WINA CZERWONE - EUROPA

NALDINI 1958 PRIMITIVO DI MANDURIA,
WŁOCHY

KOLOR: czerwone
KRAJ: Włochy       
REGION: Apulia
APELACJA: Primitivo di Manduria DOP (Apulia)
SZCZEPY: Primitivo 
AROMATY: czekolada, wiśnia, wanilia, pieprz
ALKOHOL: 15%
WYTRAWNOŚĆ: ? 
PASUJĄCE POTRAWY: wołowina, jagnięcina, drób, makarony

Naldini 1958 Primitivo di Manduria to Włoskie, czerwone wino 
z regionu Puglia. To bardzo aromatyczny trunek, z wyczuwalnym 
aromatem czekolady, wiśni i wanilii. Na �iniszu delikatne nuty 
pieprzowe. Zrównoważone, z dobrobiną słodyczy i niewielką ilością 
tanin. S�wietnie sprawdzi się do dań z wołowiny i jagnięciny, jak również 
do makaronu i drobiu.

0,5 l
95 zł

150 ml
20 zł

0,75 l
170 zł

KOLOR: czerwone
KRAJ: Portugalia       
APELACJA: D.O. Tejo
REGION: Tejo
SZCZEPY: Touriga Nacional, Castelăo, Syrah, Alicante Bouschet  
AROMATY: zioła, czerwone owoce (porzeczka, wiśnia, jeżyny, śliwka)
STARZENIE: 4 msc w beczce z dębu francuskiego oraz z dębu amerykańskiego
ALKOHOL: 14% 
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: czerwone mięsa, sery dojrzewające,
makarony, pizza 

Wino złożone z 25% Touriga Nacional, 25% Castelão, 25% Syrah 
i 25% Alicante Bouschet Fermentacja zachodzi kadziach ze stali 
nierdzewnej z kontrolą temperatury. Następnie fermentuje przez cztery 
miesiące z beczkach z francuskiego dębu. Wino posiada jasny rubinowy 
kolor z re�leksami granatu, przyjemny aromat dojrzałych owoców z nutą 
dzikich ziół i słodkich przypraw. W smaku pełne z soczystymi owocami 
w harmonii z tostowymi nutami. Dobry �inisz z suszonymi owocami. 
Wino, które można odłożyć, a pełną ekspresję w ciągu 4 do 6 lat. 

QUINTA DA LAPA SELECTION TINTO TEJO, 
PORTUGALIA 
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0,75 l
170 zł

0,75 l
105 zł

150 ml
22 zł

WINA CZERWONE - EUROPA

KOLOR: czerwone
KRAJ: Hiszpania       
APELACJA: D.O. Ribera del Duero
REGION: Ribera del Duero 
SZCZEPY: Tinto Fino 
AROMATY: dojrzałe owoce (porzeczka), nuty tostów, 
pieprzu, wanilii oraz karmelu
STARZENIE: 12 miesięcy w beczce dębowej lekko opalanej  
ALKOHOL: 15% 
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: przekąski mięsne, pasty w sosach mięsnych, 
pieczone białe mięsa, duszone czerwone mięsa, twarde sery żółte    

Wiekowe krzewy, liczące nawet 140 lat, rosnące na wysokości ok. 
1050 metrów nad poziomem morza, sprawiają, że wino, które z nich 
powstaje jest bardzo aromatyczne i dojrzałe. W aromacie wyczuwalne są 
�iołki, czarny pieprz i mokka. Na podniebieniu jest intensywnie owocowe 
oraz świeże i taka kompozycja świetnie nadaje się do dań mięsnych. 

OLD VINE DO YECLA CAMPO DE ARRIBA, 
HISZPANIA 

PARADA DE ATAUTA DO RIBERA DEL DUERO 
DOMINIO DE ATAUTA, HISZPANIA 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Hiszpania      
APELACJA: D.O. Yecla 
REGION: Murcia   
SZCZEPY: syrah, monastrell, garnacha tintorera 
AROMATY: czerwona porzeczka, granat, czereśnia
STARZENIE: 12 miesięcy w dębie francuskim
ALKOHOL: 14,5% 
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: chleby, wędliny, szynka, twardy ser, czerwone mięso,
pieczone warzywa, solone lub marynowane pieczarki 

Wino o intensywnym bukiecie, w którym wyróżniają się czereśnie, 
czerwone porzeczki i owoce granatu. Po chwili ujawniają się eleganckie 
niuanse beczkowe. W smaku dobrze zbudowane, dominują nuty 
dojrzałych owoców, w końcówce nuty korzenne. 
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150 ml
27 zł

150 ml
27 zł

0,75 l
130 zł

0,75 l
130 zł

WINA CZERWONE - EUROPA

KOLOR: czerwone
KRAJ: Hiszpania       
APELACJA: D.O. Rioja 
REGION: Rioja
SZCZEPY: Tempranillo, Graciano, Mazuelo 
AROMATY: wiśnia, śliwka, mokre drewno   
ALKOHOL: 14%
STARZENIE: 24 miesięcy w dębie amerykańskim
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: czerwone mięsa, sery dojrzewające, makarony 

Wiśniowy kolor z czerwono ceglastymi nutkami. Czyste i złożone. 
Dojrzałe aromaty owoców z dodatkiem starego drewna. Zrównoważone 
w ustach, delikatne, umiarkowanie szerokie, dobra kwasowość i taniny, 
z dobrym potencjałem starzenia. 

ALACER CRIANZA RIBERA DEL DUERO, 
HISZPANIA 

BODEGAS UGALDE RESERVA RIOJA, 
HISZPANIA 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Hiszpania      
APELACJA: D.O. Ribera del Duero  
REGION: Ribera del Duero
SZCZEPY: Tempranillo  
AROMATY: jagody, lukrecja, tymianek, dąb
STARZENIE: 12 miesięcy w beczce francuskiej
ALKOHOL: 14%
STARZENIE: 12 miesięcy w dębie francuskim
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: czerwone mięsa, makarony, grzyby 

Eleganckie Tempranillo, przełamujące granice, wyrażające terroir 
Ribera del Duero. Leżakowane 12 miesięcy w beczkach z francuskiego 
dębu. Ma piękny wiśniowy kolor. Eleganckie w zapachu, z czarnymi 
jagodami oraz likierem z prażonej lukrecji. Końcowe nuty zapachowe 
przywodzą na myśl idylliczne położenie winnicy otoczonej jałowcami, 
dębami i polami tymianku, które nadają mu balsamiczny charakter. 
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0,75 l
160 zł

WINA CZERWONE - EUROPA

MAS ALTA ELS PICS PRIORAT, 
HISZPANIA 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Hiszpania      
APELACJA: D.O.C. Rioja 
REGION: Priorat   
SZCZEPY: Grenache, Carignan, Syrah, Cabernet Sauvignon 
AROMATY: wiśnia, śliwka, czarna porzeczka, �iołki, lukrecja 
STARZENIE: 12 miesięcy w dębie francuskim
ALKOHOL: 15% 
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: jagnięcina, wołowina, kaczka

Doskonale czerwone wino produkowane przez Bodegas Mas Alta 
w Priorat. Winnica znajduje się w Vilella Alta, gminie w prowincji 
Tarragona. Jest to mieszanka odmian Grenache i Carignan, Syrah 
i Cabernet Sauvignon. Winogrona pochodzą z winnic obsadzonych na 
glebach łupkowych. Początkowo odbywa się dwutygodniowa fermentacja, 
w której stopniowo podnosi się temperaturę. Następnie następuje 
maceracja pofermentacyjna. W końcowym etapie Els Pics jest starzony 
przez 12 miesięcy w zbiornikach cementowych, a następnie w dębie 
francuskim. S�wietne, gęste, mocne wino z długim �iniszem, posiada 
bardzo dobrą kwasowość, z przyjemną słodyczą i lekko gorzkimi ziołami. 
Wyczuwalne aromaty dojrzałych, czerwonych owoców, kwiatów 
i ziół oraz lukrecji. 

REGENT LUBELSKI, WINNICA ZAMOJSKA,
POLSKA 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Polska      
APELACJA: woj. lubelskie   
REGION: Wólka Złojecka
SZCZEPY: Regent
AROMATY: tarnina, jeżyna, aronia 
ALKOHOL: 12% 
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: czerwone mięsa, ciężkie sosy, dojrzałe sery

Bardzo ciekawy regent, poukładany i wyrazisty. W aromatach 
dominuje jeżyna, tarnina, aronia i trochę ściółki. W ustach sporo, 
czarnych akcentów'' tost, kawa, pieprz. Wypada soczyście 
i miękko, owocowość aksamitna, delikatna i wyważona. Bardzo solidne 
wykonanie. 

0,75 l
95 zł

150 ml
20 zł

150 ml
20 zł



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

KOLOR: czerwone
KRAJ: Chile       
APELACJA: Central Valley   
REGION: Carmenere 
SZCZEPY: jagoda, karmel, wanilia 
AROMATY: wiśnia, śliwka, czarna porzeczka, �iołki, lukrecja
ALKOHOL: 13,5%
STARZENIE: 6 miesięcy w dębie amerykańskim
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: wołowina, makarony, jagnięcina 

Reserva Carmenere łączy purpurowo czerwony kolor, intensywne 
aromaty jagodowe i bogate nuty karmelu i wanilii. Wino dojrzewa 
przez 6 miesięcy w małych dębowych beczkach dostarczających mu 
delikatnych tanin, odcieni przypraw korzennych i intensywności 
dojrzałych owoców. Eleganckie i pełne z długim �iniszem. 

CRUZ ALTA RESERVA MALBEC TOPUNGATO VALLEY, 
ARGENTYNA 

YECO RESERVA CARMENERE CENTRAL VALLEY,
CHILLE 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Argentyna       
REGION:  Topungato Valley  
SZCZEPY: Malbec 
AROMATY: porzeczki, śliwki, wiśni z nutą dębu  
ALKOHOL: 13%
STARZENIE: 9 miesięcy w dębie francuskim
WYTRAWNOŚĆ: 2
PASUJĄCE POTRAWY: czerwone mięsa, sery twarde, 
makarony, łosoś z grilla 

Poddawane procesowi dojrzewania przez 8 miesięcy w małych 
beczkach z francuskiego dębu. Złożony aromat dojrzałych czerwonych 
porzeczek, śliwek, wiśni z lekką nutą dębu. Polecane do czerwonego mięsa, 
makaronów, łososia z grilla oraz twardych serów. 

0,75 l
115 zł

150 ml
24 zł

0,75 l
95 zł

150 ml
20 zł

WINA CZERWONE - NOWY ŚWIAT



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

WINA CZERWONE - NOWY ŚWIAT

WINA CZERWONE - STARY ŚWIAT

AUSSIMENTO DOUBLE PASS SHIRAZ,
SOUTH AUSTRALIA 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Australia
REGION:  South Australia  
SZCZEPY: Shiraz 
AROMATY: maliny, śliwki, anyż, �iołki    
ALKOHOL: 14,5%
STARZENIE: 6 miesięcy w dębie francuskim
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: czerwone mięsa, sery dojrzewające, makarony

Shiraz to nazwa nadana ciemnoczerwonej odmianie gron Syrah 
uprawianej w Australii w wybranych zakątkach Nowego S�wiata. 
Jedno z najpopularniejszych win z południowej Australii, bogate
i intensywne. Wino poddane podwójnej fermentacji Aussimento. Zrobione 
ze skoncentrowanych winogron suszonych na słońcu. Pomysł 
poprzedniego głównego winiarza z Penfolds. Wino jest upojnym 
połączeniem kandyzowanych aromatów malin, śliwek, jeżyn, które łączą 
się z anyżem, �iołkami oraz dojrzałymi taninami z mnóstwem przypraw. 

0,75 l
105 zł

150 ml
22 zł

LES BRETECHES VIN DU CHATEAU KEFRAYA,
LIBAN

KOLOR: czerwone
KRAJ: Liban       
REGION: Bekaa Valley  
SZCZEPY: Cinsaut, Syrah, Tempranillo, Cabernet Sauvignon 
AROMATY: wiśnia, owoce leśne, zielona papryka, przyprawy    
ALKOHOL: 13%
WYTRAWNOŚĆ: 1
PASUJĄCE POTRAWY: wędliny, hamburgery, pieczone białe mięsa, 
grillowane i duszone czerwone mięsa

Purpurowa barwa, wyczuwalne aromaty wiśni, owoców leśnych, 
suszonego mięsa, przypraw i zielonej papryki, zaakcentowane taniny oraz 
trwały, owocowy posmak. Wino wytworzone z kilku szczepów. 
Na podniebieniu wyważone i okrągłe. 

0,75 l
110 zł

150 ml
23 zł



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

WINA CZERWONE - NOWY ŚWIAT

MANCURA RESERVA CABERNET SAUVIGNON 
MAIPO VALLEY, CHILLE 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Chile       
REGION:  Maipo Valley  
SZCZEPY: Cabernet Sauvignon
AROMATY: jeżyny, jagody, wanilia, dym tytoniowy   
ALKOHOL: 14%
STARZENIE: 6 miesięcy w dębie francuskim
WYTRAWNOŚĆ: 2
PASUJĄCE POTRAWY: wołowina, jagnięcina, dziczyzna 

Mocne, nowoczesne wino ze zdolnością do starzenia. Typowo nowo 
światowy styl wina charakteryzujący się głębokim kolorem, dojrzałymi 
owocami i dobra struktura tanin cieszy się ogromną popularnością. Wino 
posiadające umiarkowaną kwasowość. Wyczuwalne aromaty ciemnych 
przypraw, liści pomidora, drzewa cedrowego oraz charakterystycznej 
Cabernet Sauvignon czarnej porzeczki. 

0,75 l
90 zł

150 ml
19 zł



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

WINA PÓŁSŁODKIE

SAPATIO �SAPERAVI� PIROSMANI,
GRUZJA 

KOLOR: czerwone
KRAJ: Gruzja       
REGION: Kakheti 
APELACJA: Kakheti  
SZCZEPY: 70% Saperavi, 30% Rkatsiteli
AROMATY: czarne i czerwone owoce ze śliwką i jagodą na czele    
ALKOHOL: 11,5%
WYTRAWNOŚĆ: 6
PASUJĄCE POTRAWY: pikantne dania kuchni orientalnych, drób, 
białe mięsa z grilla, wędliny, desery owocowe, ciasta z owocami 

Czerwone, półsłodkie wino gruzińskie, które powstało ze starannie 
wyselekcjonowanych winogron odmian Saperavi oraz Rkatsiteli 
z regionu Kakheti. Pirosmani kojarzy się jednak nie tylko z delikatną 
słodyczą i dobrze zbalansowanym owocowym pro�ilem. Niko Pirosmani 
był także słynnym gruzińskim malarzem prymitywistą, do czego idealnie 
nawiązuje etykieta tego wydania. 

0,75 l
90 zł

150 ml
18 zł

TBILVINO SACHINO,
GRUZJA

KOLOR: czerwone
KRAJ: Gruzja        
REGION:  Kakheti 
SZCZEPY: Saperavi, Rkatsiteli 
AROMATY: pieprz, wiśnia, akacja, 
ALKOHOL: 11,5%
WYTRAWNOŚĆ: 3
PASUJĄCE POTRAWY: pikantne dania kuchni orientalnych, pizza z mięsem, 
drób, białe mięsa z grilla, wędliny

Transparentna, czerwono-granatowa barwa, w bukiecie przyjemne nuty 
owoców i pieprzu, na podniebieniu bogate, słodkawe, łagodne.

0,75 l
85 zł

150 ml
18 zł

WINA PÓŁWYTRAWNE



WYTRAWNE 1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 8 SŁODKIE

WINA SŁODKIE DESEROWE

KOLOR: białe
KRAJ: Węgry        
APELACJA: Tokaji    
REGION: Tokaji  
SZCZEPY: Furmint
AROMATY: orzechowy aromat (zwłaszcza orzechy laskowe i migdały) 
oraz delikatne pikantne nuty wanilii 
ALKOHOL: 12%
STARZENIE: 12 miesięcy w dębie węgierskim
WYTRAWNOŚĆ: 8
PASUJĄCE POTRAWY: dojrzałe sery, ciasta, owoce 

Tokaji Szamorodni z Tokaj Oremus to soczyste, żywe wino deserowe, 
produkowane z odmian winogron Furmint i Harslevelü. 
Słowo Szamorodni pochodzi z języka polskiego i oznacza "urodzony do 
rosły". Ponieważ winogrona są zbierane, gdy rosną na winorośli. 
W szklance to wino ma mocny złoty kolor z bursztynowymi odbiciami. 
Elegancki bukiet determinuje orzechowy aromat (zwłaszcza orzechy 
laskowe i migdały) oraz delikatne pikantne nuty wanilii. 
Na podniebieniu ten Tokaj prezentuje żywą kwasowość, która doskonale 
harmonizuje z soczystą słodyczą. Aromaty nosa również odbijają się 
i towarzyszą do przyjemnie długiego �inału. 

ALAMBRE DO MOSCATEL DE SETUBAL,
PORTUGALIA 

TOKAJI SZAMORODNI EDES OREMUS,
WĘGRY 

KOLOR: białe
KRAJ: Portugalia       
REGION: Penıńsula de Setúbal
APELACJA: Moscatel de Setubal DOC 
SZCZEPY: Moscatel 
AROMATY: pomarańcza, morela, karmel   
ALKOHOL: 17,5%
WYTRAWNOŚĆ: 8
PASUJĄCE POTRAWY: aperitive, desery i ciasta, 
creme brulee, cantucci, kajmaki, keksy, mazurki, lody

Alambre Moscatel de Setúbal José Maria da Fonseca to wino deserowe 
z małego półwyspu Setubal w południowej Portugalii. Jest to słynne 
miejsce pochodzenia portugalskich słodkich win. Alambre Moscatel 
pojawia się w szklance w pięknym bursztynowym tonie i uwodzi 
aromatami pomarańczy, �ig i egzotycznych owoców. Na podniebieniu to 
słodkie wino zachwyca słodyczą i topnieniem i kończy się bogatym 
i długim �inałem. 

0,5 l
105 zł

150 ml
22 zł

150 ml
20 zł

0,5 l
95 zł


